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отдела общественного питания на 02.02.2018 года 

Наименование/граммы Цена (Руб.)

% производство

Первые блюда

Рассольник со сметаной 1/250/10/1 50,90
Рассольник со сметаной 1/500/10/1 68,80
Солянка по-домашнему со смет. 250/10/1 56,30
Солянка по-домашнему со смет. 500/10/1 •v fe , 90’40
Суп ХАРЧО 250/1 45,00
Суп ХАРЧО 500/1 89,60

Вторые блюда

Бастурма с соусом и луком 75/30/30 103,00
Жаркое по-домашнему (из говядины) 1/325 115,50
Запеканка творожная с клубник, 150/50 65,20
Индейка туш,в см,соусе с гриб.коне. 75/75 85,30
Индейка(бедро) запеч.п/м.,с гриб. 100/20/10 94,70
Котлета из куры с масл. 1/75/5 88,30
Котлета полтавская с/м 1/75/10 210 72,00
Котлеты из индейки с/м 1/100/5 92,90
Омлет натуральный с мясн,продукт,1/135/10 61,70
Печень туш.в смет.соусе с гриб.конс.75/75 67,20
Плов из говядины 1/275 428 115,00
Плов из свинины 1/300 105,50
Поджарка из говядины 75/30 103,80
Свинина запечен, п/м, с сыром 1/100/20/10 320 111,00
Свинина запеченая в картофеле 1/230 322 100,80
Треска "Аппетитная" 1/300 111,50
Филе кур.запеч.п/м с пом.и сыр. 100/20/20/20 103,00
Шницель рыбный с маслом 1/75/10 74,00
Эскалоп с жареными помидорами 85/30 96,60
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Холодные закуски

Ветчина с гарниром 30/100/1 243 44,10
Винегрет овощн.с сельд.,луком30/150/10/1 53,40
Салат из кальмар.с овощами. 1/150/1 40,50
Салат из крабовых палочек 1/150 38,00
Салат из св,овощей 1/150/1 49,50
Салат по-деревенски 150/1 43,70
Салат рыбный(с картоф.,тр.г/к.) 150/1 62,80
Салат столичный 150/1 365 62,10
Салат фасолевый "Цада" 150/1 43,00
Салат-коктейль с ветчиной и сыром 100/1 268 49,70
Свекла терт.с/м.,с черносл.и орехом 1/100/1 34,10
Сельдь под шубой,лук 150/1 44,80
Сметана 1/100 98 ККЭЛ 27,00
Творог со сметаной и сахаром 100/20/10 40,80
Яйцо вареное 1 шт 10,20
Яйцо п/майон.с гарниром 40/20/100/1 180 36,40

Выпечка

Бисквит со взбит.сливками 1/150 32,00
Булочка с изюмом 1/150 192 36,00
Булочка с курагой 1/150 234 30,50
Булочка с маком 1/150 190 32,50
Ватрушка с курагой 1/150 30,00
Ватрушка с творогом 1/150 146 29,40
Кекс весенний 1/150 28,20
Корзиночка песочная.со взбит.сливк.,1/150 32,50
Котлета в тесте 1/ 50/50 40,80
Лакомка 1/80 30,00
Пирог журавлевский 1/150 29,00
Пирог с лимоном 1/150 284 22,50
Пирожки с яблоками 1/150 21,50
Пирожок с картоф, и грибами 1/150 185 31,30
Пирожок с луком зеленым,яйцом 1/75 23,80
Пирожок с мясом, луком 1/60 24,80
Рулет лицейский 1/100 20,70
Сосиска в тесте 1/50 34,40
Сочни с творогом 1/100 27,00
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Напитки

Компот из виногр.апельс.,и клюквы 1/200 
Кофе -МОКАЧИНО 1/180 
Кофе'ЙАТТЕ МАКИАТО 1/150 
Кофе-АМЕРИКАНО 1/180 
Кофе-ВАНИЛЬНЫЙ КАПУЧИНО 1/150 
Кофе-ГОРЯЧИЙ ШОКОЛАД 1/140 
Кофе-ДВОЙНОЙ ЭСПРЕССО 1/160 
Кофе-КАПУЧИНО 1/160 
Кофе-КОФЕ с МОЛОКОМ 1/160 
Кофе-ЭСПРЕССО 1/70

• Ш и

Бутерброды

Бутерброд с карбонадом в/к 1/40/30/1 
Бутерброд с колбасой п/к 1/40/30/1 
Бутерброд с колбасой с/к 1/30/30/1 
Бутерброд с масляной рыбой 1/30/30/1 
Бутерброд с сыром 1/30/30/1 
Бутерброд с форелью с/с 30/30/1 
Бутерброд со свининой с/к 30/30

Батон 1/30 
Хлеб 1/25

Греча отварная с/м 1/200/10 
Капуста тушен, кваш, 1/200 
Картофельное пюре из хлопьев 1/200 
Каша рисовая мол. с маслом 300/5
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